
I bambini della Scuola dell’Infanzia S. Antonio, sperimentano alcune 

trasformazioni…   

                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quanti bei grappoli d’uva…. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

da lavare, 

SCOPRIAMO L’AUTUNNO 

“Dall’uva… al vino…” 



e da schiacciare… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Abbiamo ottenuto il mosto, rosso e zuccherino. Lo beviamo , con piacere…. 

Alla salute!!! 



Lasciamo  fermentare il mosto per alcuni giorni…. Che cosa succede? 

 

 

 

 

 

 

 

Le vinacce (bucce, raspi, vinaccioli) si sono sollevate e si vedono le bolle,  

Sono arrivati i moscerini. L’odore è acre: il mosto si sta trasformando in 

vino! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il vino è pronto … Strizziamo le vinacce e le buttiamo nel cestino 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Filtriamo…                                                                             imbottigliamo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ecco il VINO DOC  del “S.ANTONIO” -  DISCO VERDE -  29/10/2015 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PICCOLI ARTISTI… 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seminiamo i chicchi di 

grano nella terra… 

“Dal chicco di grano… all’abete di Natale” 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Annaffiamo e… 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La piantina è cresciuta ed è diventata un piccolo ABETE DI NATALE 



 

 

 

 


